Finght porcins insonsnans Lo slosggins

Tartare di camoscio, porcini scottati, frutti di bosco, pane di segale e maionese alla nocciola
Tatar vom Gams, gebratene Steinpilze, Waldbeeren, Roggenbrot und Haselnuss-Mayonnaise

Tartare de chamois, cépes poélés, fruits des bois, pain de seigle et mayonnaise a la noisette
Venison tartare, seared porcini mushrooms, wild berries, rye bread and hazelnut mayonnaise

Carpaccio di cervo marinato alle spezie con funghi porcini in conserva, misticanza e Sbrinz @
Mariniertes Hirsch-Carpaccio mit Gewiirzen, eingelegten Steinpilzen, Blattsalat und Sbrinz

Carpaccio de cerf mariné aux épices, cépes en conserve, mesclun et Sbrinz

Spiced marinated venison carpaccio, preserved porcini mushrooms, mixed greens and Sbrinz

Fettuccine ai frutti rossi e Merlot allo stracotto di cervo e funghi porcini
Fettuccine mit roten Beeren und Merlot, geschmortem Hirsch und Steinpilzen
Fettuccine aux fruits rouges et au Merlot, civet de cerf et cépes

Fettuccine with red berries and Merlot, slow-braised venison and porcini mushrooms

Controfiletto di capriolo con pera al vino rosso, purea di pastinaca, funghi porcini e mirtilli rossi ®

Rehlende mit Rotweinbirne, Pastinakenpiiree, Steinpilzen und Preiselbeeren
Contre-filet de chevreuil avec poire au vin rouge, purée de panais, cépes et airelles rouges
Loin of venison with red wine pear, parsnip purée, porcini mushrooms and cranberries

Sella di capriolo alla Baden Baden (solo su riservazione 48 ore prima, minimo per 2 persone)
Baden-Badener Rehriicken (nur auf Reservierung 48 Stunden im Voraus, mindestens fiir 2 Personen)

Selle de chevreuil de Baden Baden (uniquement sur réservation 48 heures a I'avance, minimum pour 2 personnes)
Baden Baden saddle of venison (only on reservation 48 hours in advance, minimum for 2 persons)

CHF 28.00

CHF 27.00

CHF 26.00

CHF 49.00

CHF 79.00 a persona

Provenienza funghi porcini: Italia/Europa dell’Est Provenienza selvaggina: Svizzera, Europa dell’Est, Austria, Germania
Herkunft der Steinpilze: Italien/ Osteuropa Wildherkunft: Schweiz, Osteuropa, Osterreich, Deutschland

Origine des cépes: Italie/Europe de l'Est Origine sauvage: Suisse, Europe de I’Est, Autriche, Allemagne

Origin of the porcini mushrooms: Italy/ Eastern Europe Origin of wild game: Switzerland, Eastern Europe, Austria, Germany



